Tarta de galletars

Ingredientes:
e 12 galletas (tipo maria cuadradas)
e | vaso de leche templada
e 2vasos de chocolate a la taza (esperso y caliente )

e Ffideos de chocolate . bolitas de colores . nata ..para adornar

Preparacién:

I.- Yamos mojando las galletas en la leche templada y las colocamors en el recipiente
en el que vamor a colocar la tarta.

2.- Primero una capa de galletas mojadas y encima ponemos chocolate caliente.

3.- Otra capa de galletasr mojadas y encima otra vez chocolate caliente. Repetimos
la operacion hasta terminar las galletas . dandole la altura que queramor a la tarta.
.- por dltimo recubrimos toda la tarta con chocolate por encima y los laterales.

5.- la metemor en el frigorifico para que se enfric bien. Esta mejor hecha de un dia
para otro porque las galletas absorben toda la leche y esté mas jugosa. Cuando
vayamors a servir adornamos como maés nos guste: con nata montada . con fideos de
chocolate . bolitas de colores ..... y

b.- listo para comer!!!i!!!



